KONCEPCE STRAVOVANI
navrhovaneé reseni

Na zaklad& osobni prohlidky $kolni jidelny v ZS Kostelec u
Holesova Vam predkladame koncepci zajisténi stravovacich
sluzeb ve Vasem méstyse

&)
Scolarest

Specialista na $kolni stravovani

Scolarest - zafizeni Skolniho stravovani, spol. s r.o.
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1. Manazersky souhrn

Predkladany koncept Skolniho stravovani spolecnosti SCOLAREST - =zafizeni Skolniho
stravovani, spol. s r.o. si klade za cil pfedstavit Vam strukturu a podobu sluzeb, které jsme
pripraveni realizovat ve Vasem mésté pocinaje Skolnim rokem 2015/2016, a soucasné Vam
podat informace o vSech finanénich aspektech teto spoluprace.

Nasim cilem je dosahnout spokojenosti viech zainteresovanych stran (Zakl, zfizovatele
Skoly, zaméstnancl Skoly a ostatnich stravnikd) a k tomu jsme pfi vytvaieni tohoto konceptu
prihlizeli.

NaSim poslanim je umoznit Skole, aby se mohla piné vénovat pfedmétu své Cinnosti —
vzdélavani a vychové déti - a umoznit ji, aby veskerou zodpovédnost a starosti spojené s
provozem Skolni jidelny mohla vioZit na bedra specialisty, pro kterého jsou gastronomie a
stravovaci sluzby hlavni Cinnosti.

Ve Vasi skolni jidelné vytvoiime

prostfredi moderni Skolni restaurace s nadstandardnim servisem; vybér
bezobjednavkovym zpilisobem z min. 2-3 hlavnich jidel. Zajistime svafinovy a
snidaftiovy provoz, prodej dalich produktfi viastni vyroby, objednévkovy terminal a
internetovy portal pro rodie a spolupréci pfi akcich Skoly ¢i méstyse. I nadéle zajistime
pripravu jidel do kolek a $kol v okoli.

Takeé z finanniho hlediska Vam nabizime efektivni zplisob spoluprace*:

v" nabizime investici do technologie cca 1. 041, 000 ,- K¢

v hradime béZné provozni naklady — cca 109.800,- K&/roéné (Cistici prostredky,
osatné, chemie, udrba,...)

v' vracime obci financni prostifedky za cizi stravniky ~ 5,-K€ za kaZdého ciziho stravnika
denné (cca 160.000,- KE/rocné )

v hradime najem 101.640,- K

v’ piispivame abci na rozvoz stravy cbecnim autem 180.000,- K&/rok**

*ceny jsou uvedeny vcetné DPH

** v zavislosti na vyvozech

Zfizovatel hradi v souvislosti s provozem Skolni jidelny pouze energie.



Partnerstvim se spole¢nosti SCOLAREST - stabilni, dobfe zavedenou spolenosti s vice neZ
dvacetiletou tradici v CR — neriskujete. Vkladate divéru do tspéiného, ovéfeného a dobfe
fungujiciho projektu.



2. Integrovany systém rizeni

Integrovany systém fizeni (ISR) je zaloen na integraci norem CSN EN ISO 9001:2009 —
Systém managementu kvality, CSN EN ISO 14001:2005 — Systém environmentélniho
managementu a CSN OHSAS 18001:2008 — Systém managementu bezpecnosti a zdravi pfi
praci, pfi respektovani platné legislativy, kterou predstavuji zejména: nafizeni ES 852/2004,
zakon €.258/2000 Sb. v platném znéni a vyhlaska ¢€.137/2004 Sb. ve znéni vyhlasky &.
602/2006 Sb., a vyhlaska €.147/1998 Sb.

Systém fizeni kvality je ve spolecnosti Scolarest zaveden od roku 1997. PFi recertifikaci v roce
2003 jsme uspésné obhaijili rozsSiteni systému na vSechny zavody spoleCnosti bez vyjimky.
Znamena to, Ze kazdy novy zdvod spolecnosti Scolarest je od samého poatku zafazen do
systému fizeni kvality.

V kvétnu 2012 prosla spolecnost recertifikanim auditem QMS (Quality management systém
- systém managementu jakosti - zasadni nastroj v oblasti fizeni jakosti} a certifikacnim
auditem EMS (Environmental management systém - systém environmentdiniho
managementu. Zavadi se podle normy ISO 14001:2004) a OHSAS (mezindrodni norma -
systém managementu bezpelnosti a ochrany zdravi pfi praci), na jehoZ zakladé byl
spolecnosti udélen certifikat pro vSechny tfi auditované systémy.

V ramci Integrovaného systému fizeni fidime i preventivni systém bezpetné stravy — HACCP
(Hazard Analysis and Critical Control Points), coZ je soubor preventivnich opatfeni, které
slouZi k zajisténi zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmé béhem vsech Cinnosti
souvisejici s vyrobou, zpracovanim, skladovanim, manipulaci, pfepravou a prodejem
koneCnému spotfebiteli,

Pro kazdou tuto oblast jsou zpracovany vlastni dokumentace prezentované pfiruckou.

ISR zahrnuje nasledujici subsystémy fizeni:

v Systém Ffizeni kvality dle normy CSN ISO 9001:2009

v Systém fizeni ochrany Zivotniho prostiedi dle normy CSN ISO 14001:2005
v Bezpeénost prace dle normy CSN OHSAS 18001:2008

v Analyzu nebezpedi v kritickych bodech vyroby — systém HACCP



3. Scolarest - Vas partner ve stravovani

v Nabizime dlouhodoby obchodni vztah zaloZzeny na dlivéfe, partnerstvi a
transparentnosti.

v Integrujeme do Vasi Skolni jidelny nové projekty, které zaruci VaSim zaklm a

zaméstnancdim Cerstvy produkt, rychly a kvalitni servis a prijemné prostiedi vidy

S usmévavym personalem.

Dodrzujeme veskerou legislativu spojenou se Skolnim stravovanim.

PfinaSime vlastni investici — pokladni software jidel, vybaveni kuchyné a jidelny.

Ziskate partnera, jehoZ aktivity jsou globainé poji$tény do vyse 30 mid. K¢

A N AN

Spojujeme vyhody stavajiciho systému Skolniho stravovani s prvky moderni
gastronomie.

Garance za nabidku
Ing. Ondref Cermék, obchodni Fedite! Scolarestu
Garance za provoz

Jirf Karmazin, provozni feditel Scolarestu



4. Proc zvolit Scolarest? - jsme odlis$ni

Pro zfizovatele
v pfebirame veskerou zodpovédnost spojenou s provozem jideiny

v’ Setfime obci celkové vydaje na stravovani
v’ pfinaSime investici do nové §kolni restaurace
v’ pfindsime zéruku stability zajiSt&ni stravovani pro aky a ostatni hosty
V' zajistujeme stravovani pro viechny organizace zfizované obci
(pro seniory, zaméstnance statnich instituci atd.)

v" budujeme dlouhodoby obchodni vztah zaloZeny na vzajemné divéfe, partnerstvi a
transparentnosti.
Pro skolu

v’ systém komunikace s vedenim $koly nastavujeme tak, aby zajistil trvalou
oboustrannou spokcjenost

v' sejmeme veskeré starosti s chodem Skolni kuchyné z feditele Skoly

v’ zajistime obferstveni a daldi slufby pfi vyznamnych udalostech a akcich skoly ¢i
meésta

v" spolupracujeme s uciteli pfi zajisténi dozoru/dohledu nad Zaky

v’ pfipravime $koleni tykajici spole¢enské vychovy a spravného stolovani

v’ zajistime exkurze pro jednotlivé tridy

Pro zaméstnance $kolni jidelny

Lidsky faktor — persondl kuchyné& — vnimame pfi poskytovani nasich sluZeb jako Klicovy.
Klademe diraz na odborné vzdélavani svych zaméstnanch a diky systému internich
Skoleni zabezpecime jejich odbornost, spokojenost a motivovanost. Zviastni pédi pak
vénujeme zaméstnancim v oblasti pristupu k hostm a osobniho vystupovani, tak aby se u
nas nasi mali i velci hosté citili pfijemné. Nabizime:

garanci pracovni smlouvy na dobru neuritou bez zkusebni doby

minimalné stejné platové ohodnoceni

zajisténi odborného riistu kaZdého pracovnika

Skoleni v kuchyriském studiu na centréle spole¢nosti

moznost karierniho postupu

profesni a informaéni zazemi velké a stabilni spole¢nosti

A N N N T
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Pro Zaky a jejich rodice

umoziiujeme vybér ze dvou az trech jidel

zavadime bezobjednavkovy systém vybéru stravy

zavadime moderni informacni a2 komunikacni systém a internetovy portal
na podnéty, ptipominky a stiznosti reagujeme do 24 hodin

priznivé ovlivilujeme stravovaci navyky mladé generace

pfipravujeme vyZivové a energeticky vyvazenou stravu

zaru€ujeme kvalitni a atraktivni denni nabidku jidel

zajistime snidanovy a svacinovy provoz

AR N N N N S



v’ pofdddme kulinafské a dal$i akece

v’ zafazujeme jidla mezindrodni kuchyné a neobvykiych receptur

v' garantujeme rychlou obsluhu v pFijemném prostfedi vySkolenym personalem

v" pro viechny hosty nabizime moZnost volby jednotlivych pFiloh dle viastniho vyb&ru

NABIDKA SEZONNICH JIDEL

V zavisiosti na roCnim obdobi zarfadime do své nabidky sezdnni produkty, které u nas
naleznete cerstvé nebo v podobé rlznych gastronomickych specialit: chiest, jahody,
borlivky, meruiiky, Svestky, melouny.

KULINARSKE AKCE

Pfi tvorbé jidelnickd vychdzime samoziejmé z receptur pro Skolni stravovani. Abychom vsak
svou nabidku obohatili, pripravujeme Cetné speciaini kulinarské akce, které zpestfuji nejen
nabidku jidel, ale mohou rovnéz podpofit povédomi hostll o spravné vyZiveé. Gastronomicke
akce jsou organizovany kazdy mésic.

Prostfednictvim nasich internetovych stranek www.skoly.scolarest.cz umoznime viem
zaregistrovanym hostlim nahlizet na jidelnicek, dle kterého bude mozné si jidlo objednat.
Hosté maji prehled o stavu svého kiientského Gctu. Tato moZnost samoziejmé naleZi i
rodiclm vSech détskych stravnikll. Mohou jednoduse zjistit financni stav na G¢tu svého
ditéte, maji prehled o tom, jakou stravu dité konzumuje, kolik penéz utrati za nakup
svacin a nasledné ovlivnit jeho dalsi vybér, pfipadné jej blokaci omezit pouze na odbér
obéda. V neposledni radé umoznujeme nasim hostdm i rodi¢lm zvefejnit zde své nazory a
pripominky, které nam mohou dopomoci k neustalému zlepSovani nasich sluZeb.

Jime s BarvoZroutem

Za gastronomicky koncept ,Jime s barvoZroutem® jsme ziskali v roce 2009 wyznamné
profesni ocenéni — Bronzovou plaketu Jaroslava Vasaty. Je to hra o zdravém zplsobu
stravovani, jejimz cilem je motivovat Zdky nendsilnou formou do zdravé a uvédomélé
zivotospravy.

Popis hry:

» BarvoZrout — postavitka hru personifikuje a zaroven je jejim privodcem.

« Jednotliva jidla podle jidelniho Ilistku jsou die svého surovinového sloZeni oznafena
koleckem pfislusné barvy. Podle toho, jaké jidlo si Zak vybere, si vybarvi kolecko prisiusné
barvy na své hraci karta.

Pokud ma Zak viechna poliCka vypinéna spravné dle poZadovanych barev,
bude jeho karticka zafazena do celorocniho slosovani. Uspé&sni vyherci obdri na konci
Skolniho roku hodnotnou cenu.

- zeleninové jidlo . - hovézi ¢i vepifové maso O
- dribez nebo ryba . - sladké & mouéné jidio .



5. Koncepce stravovani — ZS Kostelec u
HolesSova

Na zdkladé poskytnutych informaci a prohlidky prostor stévajici jidelny byla zpracovéana
studie, na jejimz podkladé navrhujeme tato feseni:

Ve stavajicich prostorach Skolni jidelny Zakladni $koly Kostelec u HoleSova jsme pfipraveni
pofinaje Skolnim rokem 2015/2016 kompletné zajistit sluzbu Skolniho stravovani.
Zajistime také stravu pro déti z matei'skych Skolek a $kol v okolnich obcich, stravovani pro
cizi stravniky jako je tomu doposud.

Zajistime stravovani pro Zaky zakladnich Skol, matefskych $kol, zaméstnance 3kol a pro cizi
strdvniky — formou vyvarovny, a to prostfednictvim vSech stavajicich zaméstnanci
kuchyné.

NaSim cilem je predevSim spokojenost hosta a efektivita fungovani Skolniho stravovani.
Pripravili jsme navrh doplnéni Skolni jidelny o investici do varny a také prostoru vydeje, navrh
je feSen tak, aby spifioval provozni a hygienické poZadavky vyplyvajici z vyhlasky 137/2004
Sb. a nafizeni EU ¢. 852/2004. Navrh vySe investice je pfilohou tohoto dokumentu.

Sluzbu zajistime na zakladé Smilouvy o zajisténi Skoiniho stravovani a Smlouvy o najmu
uzavrenych na dobu 7 let.

Po dohodé zavedeme doplitkovy sortiment prevazné z viastni vyroby. Diiraz bude
kladen na pitny rezim.

ZAKLADNI BODY NASI NABIDKY

Prevzeti kuchyné, organizace a zaji5téni provozu.

RN

Bezproblémoveé prevzeti zaméstnancl Skolni kuchyné (nic se pro zaméstnance
nezméni).

Investice do modernizace Skolni jidelny a kuchyné.
Pripravena strava je denné Cerstva.
Bezobjednavkovy vybér min. ze 2-3 hlavnich jidel.

A

Bezobjednévkovy i objednavkovy systém propojeny s nasim komunika&nim
portalem.

<

Rozsah stravovani M5: dopoledni svacinka, odpoledni svatinka, obéd, pitny reZim
po cely den. Jidelni listek je sestaven a vyvésen minimalné 2 tydny dopredu.

v Rozsah stravovani Z5: ob&dové menu s bezobjednavkovym vybérem min.ze dvou
jidel denné, snidané a svadinkovy rezim.

v Komunikace a Uzka spoluprace s vedenim Skoly a obce, pfiprava obCerstveni.

v Zavedeme moderni zpdsob stravovani a pfipravy jidel — garantujeme moznost
vybéru a nabidku stravy, kterd je pestrd, chutna a odpovidajici nejmodernéj§im
trenddm zdravé vyZivy. Ponechame gramaze dle zvyklosti v misté.

v Roziifime stavajici nabidku — obédové menu s vybérem min. ze dvou aZ tFi
druhd hlavniho jidla.

v Zajistime pitny rezim.
v Navrh na uzavieni smlouvy o spolupraci na dobu 7 let.



v Uhrada obédu a zbo?i bude probihat prostiednictvim &ip, €ipovych karet (mozna
je i platba v hotovosti).

v Pripominky a podnéty mohou hosté resit s pfislusnou vedouci ihned ve
skolni restauraci.



6. Ceny obédi a sortiment

Stravovani Zakii zakladni Skoly
Menu zahrnuje polévku, hlavni jidio, Skolni program a napoj

Ob&dové menu Zaci Z§

1. kategorie (7-10 let) 21,00 Kc
II. kategorie (11-14 let) 23,00 K¢
II. kategorie (15 a vice) 26,00 K&

Celodenni stravovani zakfi materské skoly

Zajisténi celodenniho stravovani ve slozeni: dopoledni svacinka, obéd, odpoledni svaCinka,
pitny rezim k jidlu.

Stravovani Zak(l je moZné upravit v zavislosti na dochazce.

Obédové menu Zaci

1. kategorie (3-6 let) 33,00 K¢

IL. kateaorie  {7-10 let) 36.00 K¢
‘Cena pro zaky je konedna a je v souladu se zakonem o DPH.

Stravovani ucitel
Menu zahrnuje polévku, hlavni jidlo a napoj.

Obédové menu zaméstnanci Skoly 52,- K¢
Zaméstnanci plati 27,- K¢, 25,- KC€ zaméstnavatel/zfizovatel

Stravovani cizich stravnikf

Menu zahrnuje polévku, hlavni jidlo a napoj.

Absolutni prioritou je pro nas zajisténi stravovani Zak a zameéstnancll Zakladn{ Skoly. Chtéli
bychom upozornit na stravovani seniorll, kde jako hlavni vyhodu spatiujeme zejména
vhodnost skladby jidelnicku a cenovou dostupnost. Zbyvajici kapacitu kuchyné bychom chtéli
vyuZit pro stravovani dalSich hostd, jako jsou napf. maminky na matefské dovolené,
zameéstnanci statni a vefejné spravy a ostatni obyvatelé obce, ktefi cht&ji vyuZit kvalitni a
pestré obédové nabidky.

Obédové menu cizi stravnici 52,00 K¢

r

Navrhovany sortimentni rozsah nabizenych pokrmd pro gkolni jidelnu:

PFi tvorbé jidelnickd vychazime samoziejmé z receptur pro skolni stravovani. Abychom vsak
svou nabidku obohatili, pripravujeme Cetné specialni kulinarské akce, které zpestfuji nejen
nabidku jidel, ale mohou rovnéz podpofit povédomi hostl o spravné vyzZivé. Gastronomické
akce jsou organizovany celoplosné.

Cena obéda pro Zaky zahrnuje:

v polévku (1 druh)

v hiavni jidio {min. 2 druhy)

v Skolni program - desert nebo kompot nebo zeleninovy salat nebo ovoce (kazdy den v
tydnu)

v napoj




Ddle nabizime:
v svaciny, saladty, pefivo, miéné vyrobky, dezerty, zakusky, kusové ovoce, chlazené
napoje atd. (prevaha vlastni vyroby)



7. Financ¢ni nabidka

Odhad nakladii na dopinéni technologického zarizeni do $kolni jidelny

Na zakladé osobni prohlidky provozu zpracovalo nase technické oddéleni odhad investicnich
nakladd na doplnéni technologickym zafizenim, které by slouZilo pro uvedené rozsireni
nabidky na vydejnim misté a k celkovému zkvalitnéni sluzby pro stravniky. Zejména se jedna
konvektomat, mycku a dalsf.

Odhadnuté ¢astka na pfipadné investice na dovybaveni provozu ¢ini 1.041.000,- K¢ vcé.
DPH.

Berte prosim uvedeny odhad jako orientacni. Na trhu existuje mnoho vyrobcid
technologického vybaveni srliznymi Urovnémi standardd pro wvyrobu a dodavku
gastrotechnologického zafizeni. Odhad byl vypracovan dle stiedni kvalitativni Grovné.

V uvedenych &astkdch nejsou zahrmuty naklady na potfebné realizace novych instalacnich
rozvodd k navrhované technologii.

Predpokladana cena navrhované sluzby

Ceny menu pro Zaky, zaméstnance Skoly i externi stravniky zachovame beze zmény.
(Ceny jsou uvedeny v¢. DPH)
* Investice je realizovéna jednorazové a je odepisovana po dobu trvani smlouvy, tj. 7 let.

Nahrada za prijmy zvedlejSi Cinnosti + prevzeti provoznich
nakladdi je cca 551.000 K¢ vé. DPH rocné a jednorazova
investice 1.041.000,- KC v¢. DPH se zahajenim spoluprace.

f

Nakladové polozky | Stavajici situace Zajisténi sluzby Scolarestem
Naklady na energie Mésto Mésto

o Scolarest
Investice do Msto 1.041.000,- K¢* vé DPH se
technologie zahajenim spoluprace

| = (148.830 K¢ rocni odpis)
Bé&Zné provozni Zakladni a matefska Scolarest
naklady Skola 109.800,- K&/rok

Scolarest |

Najem Scolarest 101.640.- K&/rok |
Odvod za cizi Scolarest 5,-K¢é/obéd
stravniky | Scciarest cca 160.000,- K&/ rok
PFispévek na :
b Mésto Scolarest 180.000,- K&/rok




Dale se zavazujeme k nasledujicim Ukondm, které budeme hradit:
a) vypracovani technickych projektd zdarma
b) umoznéni zadavateli provedeni rocnich inventur zafizeni $kolniho stravovani a
uhrazeni pripadnych nakladdi na odstranéni inventurnich rozdilé
c) obnoveni zafizeni pfi jeho poskozeni, pokud pfestane byt funkéni dfive, neZ je
vyrobcem udavana doba jeho Zivotnosti



8. Reference

NaSe spolecnost plsobi na eském trhu od roku 1991. Diky vice nez dvacetileté zkuSenosti,
kvalité nasich sluzeb a predeviim dobrym referencim nasich klientd si od pocatku

existence udrZzujeme predni postaveni ve svété stravovacich sluzeb.,

Jako jedina spolecnost svého druhu v CR se specializujeme na 3kolni stravovani. Jsme

registrovani v siti Skolskych zafizeni.

V soucasné dobé poskytujeme sluzby ve 200 Skolach po celé CR a touto cestou stravuje

pies 43 000 73kd a studentd.

Vybrana mésta, ve kterych poskytujeme sluzby skolniho stravovani:

Termin plnéni [ Objednatel Kontakt Telefon

1.9.2011 - dosud Horni Mosténice Ing. V. Martinek- starosta 581 224 233
io.z0t2- Bystiice n/Perstejnem | I"9. - Jurosova -vedoucfodboru | 55 599 315
1.9.2011 - dosud | Frydlant nad Ostravici | RNDr. Helena Pe&atova- starostka 558 604 100
1.7.2013 - dosud Vranavice Jan Helikar - starosta 602 265 641
1.9.2014 - dosud Bélotin Mgr. Kavala - starosta 602 514 347
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NABIDKA DOVYBAVENi PROSTORU

PRO:

Z$ Kostelec u Holedova
Kostelec u Holegova 191

768 43 Kostelec u Holesova

POZ. NAZEV A POPIS MNOZSTVI

001 vozik vydejni ohfevny GN3/1 s délenymi 1 ks
laznémi, otevieny, police, 2,1kW,

002 konvektomat elektricky vstiikovy, Lainox 1 ks
Sapiens 10x1/1 GN, SAEV101, prikon 16 kW

003 podstavec pod konvektomat 10 x GN1/1, vsuvy 1 ks
pro GN, vyéka 696mm, trny pro fixaci KV

004 ¢idlo teplotni jehla vpichova konvektomat 1 ks
Lainox SAEV071

005 2ésobnik na talife s ohfevem, dvoutubusovy, 2x 1 ks

50 talifii 29cm, pojizdny 700 W,

006 Sokér chladici 5x1/1 GN 65 mm, 10 kg, +90°az 1 ks
+3°C, 0,8 kW, Lainox RDR 050 E, bez horni
prac.desky

007 sedacl nabytek {stoly, Zidle) 1 ks

008 my¢ka nadobi prichozf, 1plastova kapota, kod 1 ks
500x500, DIHR HT11

009 sporak elektricky, 4x plotna kulata, otevieny 1ks

podstavec s policl, 14kW, Redfox PC-90/80E

010 stul k mycim strojom pravy vstupni, 1200mm, 1 ks
rozmér diezu 450x450 hl.250mm

o1 stil k mycim strojiim, levy, vystupnt, 1 ks
samostatné stojici, 1200mm, zavés do myé&ky,
police, ZL

012 vozik na tacy (pouZité nadobi), 9x zasuvk 2x GN 3 ks

11, rozte& mezi zasuvy 250mm, boéni
opléa&téni, ohnuté profily

013 vydej - interiérova &ast 1
014 vydej - technologicka &éast 1
015 pokladni systém 1
016 montaz na pfipravené pfipoje 1 ks

017 DKP






